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RAMEN 
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Soja-Shoyu Ramen  
würzige Soja-Würzung mit Ramen-Nudeln, 
Shiitake, Bambusherzen, Frühlingslauch, Nori i, m 
 

Miso Ramen  
kräftige rote Misopaste aus der Hokkaido Region 
mit Ramen-Nudeln, Shiitake und Mungosprossen, 
Frühlingslauch, Nori 3, f, i, m 
 

Tantanmen Ramen  
cremige Soja-Sesam-Würzung mit Ramen-
Nudeln, Pak Choi, Zuckerschoten, Chiliöl, 
Frühlingslauch, Nori f, i, m  
 

  

 

13,90 
 

 
14,90 

 

 
 
15,50 
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× Hühnerbrühe b, e 
 

× Kombu-Shiitake Brühe  
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 × Crispy Tofu  

 

× Karaage Hühnchen 
 

× Kakuni (Schweineschulter) 
 

× Pfeffertofu  
 

Special Ramen                            13,90 
für unser wechselndes Ramen Angebot bitte Aushang 
beachten oder unser Personal fragen 

Kids Ramen  
kleine Portion Ramen-Nudeln in schwacher 
Soja-Würzung mit Brühe nach Wahl i, m 

 

6,00 

  

Extra Toppings 
 

Crispy Tofu m 2,00 Kakuni (Schweineschulter) m, i 3,00 Karaage Hühnchen m, i 3,00 
Pfeffertofu m 2,00 Mariniertes Ei a, i 2,30 Chili-Knoblauch Paste f   1,00 
Kaedama – extra Noodles i 2,00 Pak Choi 2,00   

 

 



vegan - | vegetarisch -                                                     Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer 

ASIATISCHE BUNS & BOWLS  

  

Bao-Bun 
 

1 gedämpftes Brötchen gefüllt mit Kraut, Karotte, Pickled Cucumbers, würziger Sauce 
 

 

      × Karaage Hühnchen m, i                                             6,00 
 

 

      × Kakuni (Schweineschulter) m, i                                      
6,00 3er Combo 

drei Bao-Buns nach Wahl 

15,50 

      × Crispy Tofu m, i                                                      5,20 

      × Spicy Tofu m, i                                                        5,70  

 
Karaage Bowl 
 

knuspriges Karaage Hühnchen, mariniertes Ei, Yamitsuki & Zitrone, serviert auf Reis m, i, a 
 

 
 

15,50 

Tofu Bowl  
 

knuspriger Tofu mariniert mit hausgemachter Sojasauce, Pak Choi, Kimchi & Frühlingslauch, 
serviert auf Reis m, i, f  
 

 

12,90 

Donburi Aubergine  
 

marinierte Aubergine mit geröstetem Sesam, Zuckerschoten, rotem Ingwer & Frühlingslauch, 
serviert auf Reis m, i, f 

 

12,50 
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ASIATISCHE TAPAS / VORSPEISEN 

 

  

Edamame  
Gesalzen oder Zitrone-Salz-Pfeffer m, f 
 

5,00 

Tofu  
frittierter Tofu mit Gewürzmischung  f 
 

4,00 

Marinierter Tofu  
mit hausgemachter Sojasauce, Sesamöl, Lauch  f, i, m 
 

4,50 

Spicy Tofu  
scharf marinierter Tofu, Sesam f, i, m 
 

 

Marinierte Aubergine  
mit hausgemachter Art Teriyaki Sauce m, i 
 

4,90 

Reis  
 

2,00 

   
 

 

 

Pilz Karaage  
frittierte Austernpilze mit Haus-Mayo m, i 
 

4,90 

Karaage Hühnchen  
frittiertes Hühnchen & Haus-Mayo, Zitrone m, i 

6,50 

  

Frischer Kimchi  
knackig, frischer Chinakohl scharf angemacht 
nach koreanischer  
Kimchi Art g, f, m, I, 4 
 

4,50 

Yamitsuki  
Japanischer Krautsalat mit Spitzkohl und Rettich, 
in einem Sesam-Dressing f, 4  
 

4,00 

Smashed Cucumber  
Mini-Gurken Salat mariniert mit Knoblauch, 
Chili, Sesam f, i, m, 5 
 

5,00 

 

DESSERTS 
 

1 Mochi Eis  diverse Sorten 
 

 

2,30 
 

3er Combo Mochi Eis  
diverse Sorten 

6,00 

 

 

Cheesecake im Glas  
japanischer rare Cheesecake mit Erdbeer-Ingwer 
Sauce und Keks-Crumble d, i, a  

3,90 
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 DRINKS  
   

 Hausgemachte Limo: Zitrone-Limette (0,4l) 
 

4,00 

SO
FT

 D
R
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fritz-kola / fritz-kola super zero (0,33l) 3,90 

fritz-limo Orange (0,33l) 
fritz-limo Ingwer-Limette (0,33l) 
 

3,90 
 

3,90 

BioZisch Blutorange (0,33l) 
 

3,90 

Lütts Landlust Streuobst-Apfel Schorle (0,33l) 3,90 

Lütts Landlust Rhababer Schorle (0,33l) 
 

3,90 

Yuzuka Yuzu-Limonade (0,33l) 
4,50 

Ramune japanische Limo Wassermelone (0,2l) 
 

3,90 

Wasser mit / ohne Blubb (0,33l) 
3,00 

 
  

TE
ES

 

Matcha 14 Latte (mit Sojamilch) heiß oder iced 4,50 

Matcha 14 Tee (gesüßt) 4,00 

Grüner Sencha Tee / Schwarzer Tee 3,00 

Zitronen-Ingwer Tee süß oder ungesüßt 3,00 

Yuzu 14 Tee 4,00 
 

   

BI
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Union Helles (0,5l) 5,50 

Union Keller Pils (0,33l) 4,10 

Union Swabbie IPA (0,33l) 
 

4,10 

Barre Alster Pilsener & Zitrone (0,33l) 4,10 

Barre Pilsener Alkoholfrei (0,33l) 
 

4,10 

Sapporo (0,33l) 4,50 

Kirin (0,33l) 4,50 

   

W
EI

N
E 

&
 S

PI
R

IT
S 

 
Ozeki One Cup Sake (0,1l) 

serviert bei Raumtemperatur oder mit 
Eiswürfeln 
 
 

 
3,50 

Wechselnde Weine  
siehe Tischaufsteller  
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Zusatzstoffe und Allergene 
 

1) mit Farbstoff 
2) mit Konservierungsstoff 
3) mit Antioxidationsmittel 
4) mit Geschmacksverstärker 
5) mit Schwefeldioxid 
6) mit Schwärzungsmittel 
7) mit Phosphat 
8) mit Milcheiweiß 
9) Koffeinhaltig 
10) chininhaltig 
11) gewachst 
12) mit Taurin 
13) Enthält Phenylalaninquellen 
14) Mit Süßungsmittel 

 
a) mit Ei 
b) mit Fisch 
c) mit Krebstieren 
d) mit Milch 
e) mit Sellerie 
f) mit Sesam 
g) mit Schwefeldioxid und Sulphite 
h) mit Erdnüssen 
i) mit Glutenhaltiges Getreide (Weizen) 
j) mit Lupine 
k) mit Schalenfrüchten 
l) mit Senf 
m) mit Sojabohnen 
n) mit Weichtieren 

 
 

 

Öffnungszeiten: 
 

Mo:   17:00 – 21:00 Uhr 
Di:    12:00 – 21:00 Uhr 
Mi:    12:00 – 21:00 Uhr 
Do:   12:00 – 21:00 Uhr 
Fr:    12:00 – 21:30 Uhr 
Sa:    12:00 – 21:30 Uhr 
So:                geschlossen 

 
Ostertorsteinweg 20 

28203 Bremen 

 
 
 

             Besucht uns auch auf Instagram 
                oder unter tokyostreets.de 
 

 


